
***Best Price News...Januar / März...gültig bis 31.03.2023***

Systemhaus Foodware Factory GmbH, Jahnstraße 18, D-97271 Kleinrinderfeld    
Tel.: 09366/9812040 Fax:09366/9812042 E-mail: info@foodware-factory.de

 
 

 

 

 

Druckfehler und Irrtümer vorbehalten!

 

 

 

 

 



Systemhaus Foodware Factory GmbH, Jahnstraße 18, D-97271 Kleinrinderfeld 

Ja, ich interessiere mich für das 

Firmenstempel:
Firma:
Name:
Tel.:
Datum, Unterschrift:

Fax:

Tel.: 09366/9812040 Fax:09366/9812042 E-mail: info@foodware-factory.de

Bitte kontaktieren Sie uns um ein Beratungsgespräch zu vereinbaren.

 
Druckfehler und

Irrtümer vorbehalten!

Regulärer Foodware Factory-Preis ab 499€

Sonderpreis   netto     ab     429€   
 

zzgl. MwSt. und Versand

Brötchenschneider

 

zzgl. MwSt., Anfahrt, Aufstellung und Einweisung nach Aufwand.

Bild Quelle
Graef

Standfläche (LxB) 450x285 mm
Arbeitsfläche (LxB) 490x285 mm
Höhe 135 mm
Max. Schnittbreite 130 mm
Schnitthöhe 12-30 mm
Gewicht 4,5 kg

Einsatzbereiche
· Schneiden von Brötchen, Semmeln in
· Bäckerei, Fleischerei, Gemeinschaftsverpfl egung, Catering Vorteile
· Schnelles Arbeiten
· Keine Verletzungsgefahr wie beim Handaufschnitt
· Gleichmäßiger und äußerst sauberer Schnitt
· Anschnitt als auch Durchschnitt der Brotwaren möglich
· Sauberes Umfeld Technik
· Schnelle und einfache Einstellung der Schnitthöhe
· Einfache Verstellung der Schnitttiefe
· Spezialverzahntes Messer aus Edelstahl rostfrei

Vier Erfolgsbausteine Konzept

Graef-Angebot

GRAEF. 

alternativ Leasing ab 199€

Regulärer Foodware Factory-Preis ab 11.290€

Sonderpreis  netto ab 9.990€
 

zzgl. MwSt. / 
48 Monate ohne Anzahlung 

zzgl. MwSt. *u. Versand, 
Anfahrt, Aufstellung und Einweisung nach Aufwand.

diverses Zubehör auf Anfrage

glatte, überall frei zugängliche Oberflächen in hochwertiger Eloxal-
ausführung, Maschinenunterbau einbrennlackiert, niedriger Gesamt-
aufbau für optimale Bestückung des Schlittens mit Schneidgut
inkl. Universalkettenrahmen
Optional:
- Käse - Fleisch - Wurst-Kettenrahmen
- Vario Schlitten 

stufenlose Schnittstärkeneinstellung von 0,5-10 mm
leicht erreichbares Bedienterminal mit tropfwasser- 
geschützter Folientastatur, etc.

Halbautomat HA800-Serie

Bild Quelle
Graef

GRAEF. 


